
BIRRIFICIO RURALE  (Desio, Monza Brianza)

Il Birrificio Rurale nasce nel 2009 dall’idea di cinque appassionati birrofili

che hanno voluto ritrovare le origini agricole della birra in un territorio

a forte vocazione rurale. Non basta però dire “Birra Artigianale” per garantire

un prodotto di qualità superiore,

bisogna porre estrema cura nella scelta degli ingredienti, nella messa a punto

delle ricette e nel pieno controllo del processo di produzione; inoltre è di estrema

importanza un severo controllo delle norme igieniche e delle condizioni di conservazione.

Le birre prodotte sono crude (non pastorizzate), non filtrate e senza aggiunta

di alcun conservante, un vero prodotto naturale in cui quei sapori e profumi oggi

non percepibili nelle birre commerciali vengono esaltati.

Tutto questo con lo scopo di creare una produzione artigianale in cui si privilegi

il rapporto tra il produttore e gli appassionati consumatori, affinché abbiano

maggiore sicurezza sulla qualità delle materie prime e possiate godere

di un prodotto vivo.

SETA
Blanche

Birra dalla speziatura con

coriandolo e buccia d’arancia

che la rende ottima come 

aperitivo fresco e dissetante.

Abbinamenti: accompagna

bene salumi e formaggi freschi,

piatti a base di pesce,

dolci o frutta.

5% vol.

CHIARA

12*33 Cl lattine - Fusto 20 lt 

FISSA FISSA FISSA

THUNDER IPA 
IPA

Interpretazione moderna dello stile 

American Ipa, nata per festeggiare 

l’11° compeanno del birrificio.

Note fruttate spaziano dalla frutta 

gialla a quella tropicale, note citriche

e balsamiche che le conferiscono 

grande freschezza e grande

facilità di beva.

7% vol.

CHIARA

12*33 Cl lattine - Fusto 20 lt 

TERMINATOR 
Doppelbock

Interpretazione dello stile tedesco 

Doppelbock, si caratterizza per una 

complessa struttura maltata

che spazia dalle fragranti note

di crosta di pane, per passare

attraverso aromi di uva sultanina

e frutta secca, per finire con un lieve 

accenno di cioccolato amaro. 

8% vol.

SCURA

12*33 Cl lattine  - Fusto 20 lt 



HOPART
Session

Birra nata per celebrare

l’estate  in stile Session IPA.

Sicuro refrigerio dei mesi estivi,

ogni anno viene reinterpretata

dai birrai che selezionano

le migliori qualità di luppolo 

dell’annata.

4,4% vol.

CHIARA

12*33 Cl lattine - Fusto 20 lt 

GLOBAL IPA
American IPA

Complessa, fruttata e luppolata,

ed appunto Global.

Nasce dalla fusione di malti inglesi

e tedeschi, lievito inglese e una

generosa luppolatura con luppoli

USA. Nel migliore stile Rurale, molto 

bevibile, complessa, ricca e decisa.

6,5% vol.

CHIARA

12*33 Cl - Fusto 20 lt

SETA SPECIAL
Blanche

Seta incontra il bergamotto

e diviene Special, acquisendo

un carattere inequivocabilmente

italiano, The Italian Touch.

La speziatura con coriandolo e buccia 

di bergamotto la rende fresca

ed aromatica, unica per carattere. 

5% vol.

CHIARA

12*33 Cl - Fusto 20 lt

3° MIGLIO
American Pale Ale

Troviamo aromi agrumati

e resinosi, sentori balsamici di pino, 

mugo e pompelmo che si bilanciano

al gusto col malto prima dell’arrivo

di un amaro intenso, pulito

ed avvolgente che non lascia

mai sazi.

5,8% vol.

CHIARA

12*33 Cl - Fusto 20 lt 

ORANGE BOCK
Bock

Birra a bassa fermentazione,

non pastorizzata e non filtrata. 

Prodotta in stile bock, è caratterizzata 

da una piacevole finitura di scorza 

d’arancia, che rende così le complesse

note maltate più fresche e rinfrescanti. 

Da abbinare a paste ripiene, piatti di 

carne rossa, selvaggina.

 

7% vol.

AMBRATA

Fusto 20 lt

DISPONIBILE DA APRILE A OTTOBREDISPONIBILE DA SETTEMBRE A MAGGIO FISSA

FISSAFISSA


