
BROUWERIJ
VAN STEENBERGE
Boortmeerbeek, Belgio

Già nel 1784 John Baptist De Bruin
produce birra sotto il nome di Brouwerij
de Peer. Nel 1864 il nipote Jozef
Schelfout inizia a coltivare orzo
e luppolo. La figlia di Josef sposa
Paul van Steenberge, che cambiò
il nome della birreria in Bios,
dal greco “Vita”.

Jozef, figlio di Paul, nel 1980 ottiene
dai monaci del l’Abbazia St. Bernardus
di Bornem ricette e lieviti. 
Gli anni ottanta vedono la nascita
di importanti prodotti, come la Piraat,
la Gulden Draak e la Bruegel.
Nel 1990 Paul (figlio di Josef)
ha preso la direzione dell’azienda.
Impianti e tecnologia consentirono
al birrificio di crescere
nella produzione. Una quantità di malto 4 volte superiore, 

conferisce un colore ambrato intenso
e dorato e un aroma leggermente fruttato. 
Bouquet splendidamente arrotondato
con note di frutta secca.

Come le altre birre speciali del birrificio 
Van Steenberge, Gulden Draak 9000 
Quadruple è una birra a fermentazione 
superiore con fermentazione secondaria. 

Per la fermentazione secondaria
viene utilizzato un lievito da vino,
che non solo contribuisce
all’incomparabile sapore,
ma garantisce anche una durata
di conservazione di molti anni
con un’evoluzione del gusto.

Ambrata - Alc 10,5%
Formati: 24*33 cl
fusto 1*20 lt 

GULDEN DRAAK
9OOO
QUADRUPLE

Un simbolo così imponente,
che dura da oltre sei secoli,
è accompagnato da una birra
altrettanto imponente.

Come il drago
che regna in cima alla città,
Gulden Draak è stata per anni
tra le birre migliori del mondo.

Si tratta di una tripel scura,
che di per sé la rende una birra
eccezionale, ma il suo sapore
complesso con note
di caramello, malto tostato
e caffè la rende unica.
In breve, la birra è degna
del suo nome.

Scura - Alc 10,5%
Formati: 24*33 cl - 1*75 cl
fusto 1*20 lt 

GULDEN DRAAK
CLASSIC
BELGIAN STRONG ALE



Da marrone intenso
a quasi nero. Testa fine, marrone
chiaro e abbastanza stabile.
Aromi tostati con una nota
leggermente affumicata e tostata.
Frutta matura e candita, nota calda
e speziata (liquirizia, bastoncini
di cannella).

Il gusto è potente, corposo
e complesso. Morbide sfumature
dolci (caramello), frutta matura
e leggermente speziata
(liquirizia, anice stellato).

La fermentazione secondaria entra
in gioco in modo eccellente e bilancia 
perfettamente gli alcoli più elevati.

Scura - Alc 12%
Formati: 
24*33 cl 

GULDEN DRAAK
STOUT
IMPERIAL STOUT

Ambrata con leggeri riflessi arancioni, 
molto luminosa con una testa bianca
e fine. Attacco dolce e morbido,
caramello, malto, zucchero candito,
butterscotch, cedro, lievito e alcol.

Ambrata - Alc 10,5%
Formati: 24*33 cl 

GULDEN DRAAK
BREWMASTER
SPECIALE

GULDEN DRAAK
SMOKED
AFFUMICATA

Chiara - Alc 10,5%
Formati: fusto 1*30 lt

Il malto affumicato della ricetta crea
un sapore vellutato e tostato nella birra.
Al palato attacco dolce, caramello, 
malto, uva sultanina, zucchero candito, 
lievito e riscaldamento alcolico.

IL DRAGO DORATO

La leggenda narra che il drago 
dorato ornasse la prua

della nave del re norvegese
Sigurd Magnusson che,

nel 1111, salpò per le crociate. 
Dopo molte battaglie, il re riuscì a 

conquistare la città di Sidone.

Il guerriero donò poi la statua all’im-
peratore di Costantinopoli (odierna 

Istanbul) per adornare la cupola 
dell’Aya Sophia.



Birra d’abbazia. Al naso emana
un perfetto bouquet di aromi fruttati
e caramellati e al palato il risultato
è uguale: una birra dolce,
equilibrata.

Ambrata - Alc 7%
Formati: fusto 1*20 lt 

BORNEM RED
RED ALE - FRUIT BEER

BORNEM
DUBBEL

Scura - Alc 8%
Formati: fusto 1*20 lt

Il colore è un marrone scuro
con sfumature rosse-bordeaux.
Ha un gusto fruttato e un retrogusto
di luppolo leggermente amarognolo.
La sua schiuma è ricca
e cremosa.

Birra chiara prodotta col metodo 
dell’alta fermentazione cui
fa seguito una rifermentazione
in bottiglia o in fusto.
Forte e completa, dal sapore pieno
e ricco di sfumature, con un tocco
di aroma pepato percepibile
nel retrogusto. 

Chiara - Alc 9%
Formati: 24*33 cl 
fusto 1*20 lt 

BORNEM TRIPLE
TRIPLE

BAPTIST IPA
IPA

Chiara - Alc 6,7%
Formati: 24*33 cl  -  fusto 1*20 lt 

Molto luppolata, il gusto è amaro
e corposo. Prodotta in occasione
dell’apertura del Bar Baptist
nel birrificio Van Steenberge e come
omaggio a Jan Baptist de Bruyne,
fondatore del birrificio nel 1784.

BAPTIST WIT
WIT BLANCHE

Chiara - Alc 5%
Formati: 24*33 cl - fusto 1*20 lt 

Birra di frumento bianca ad alta
fermentazione. Leggermente
rinfrescante con un tocco di spezie.
Al palato si fanno sentore note
rinfrescanti di coriandolo
e scorza d’arancia.



Chiara - Alc 6,7%
Formati: 24*33 cl  -  fusto 1*20 lt 

Molto luppolata, il gusto è amaro
e corposo. Prodotta in occasione
dell’apertura del Bar Baptist
nel birrificio Van Steenberge e come
omaggio a Jan Baptist de Bruyne,
fondatore del birrificio nel 1784.

Chiara - Alc 5%
Formati: 24*33 cl - fusto 1*20 lt 

Birra di frumento bianca ad alta
fermentazione. Leggermente
rinfrescante con un tocco di spezie.
Al palato si fanno sentore note
rinfrescanti di coriandolo
e scorza d’arancia.

Questa birra è stata realizzata
ispirandosi alla cultura IPA degli Stati 
Uniti. Per produrre la Piraat Tripel Hop, 
alla Piraat classica sono stati aggiunti 
altri quattro luppoli. La ricetta viene
modificata ogni anno in base alla
disponibilità delle varietà di luppolo. 

Aroma pronunciato di luppolo
e spezie. Sapore amaro, corposo
e leggermente fruttato.

Scura - Alc 10,5%
Formati: 24*33 cl

PIRAAT
TRIPEL HOP

PIRAAT
BELGIAN STRONG ALE

Ambrata - Alc 10,5%
Formati: 24*33 cl

Questa birra a fermentazione
secondaria contiene un aroma
molto corposo e presenta
un perfetto equilibrio dolce-amaro. 

La fermentazione in bottiglia
e in botte garantisce una durata
di conservazione di anni
con un’evoluzione del gusto.

Chiara - Alc 10,5%
Formati: fusto 1*20 lt 

DE GARRE
TRIPLE

Prende a modello la categoria
delle Tripel, antico stile delle abbazie 
trappiste del Belgio: birre chiare
molto alcoliche, ma anche bilanciate,
ben attenuate e facili da bere.

Nel profilo aromatico note di spezie, 
agrumi, pesca e albicocca seguite
da banana, fiori, miele e cereali.

Sulla scia del successo della Gulden Draak, nel 1988 la Brouwerij
Van Steenberge decise di creare una nuova birra: la Piraat.
Jozef Van Steenberge utilizzò lo stesso lievito di vino unico della Gulden 
Draak, sviluppando però una birra nuova di qualità ineccepibile
e dal colore ambrato.coltivato nella birreria, hanno contribuito al successo
di Auerbräu.


